
GET A TASTE OF SANDWICHES 
FROM AROUND THE WORLD

“La gourmandise est l’apanage exclusif de l’homme” — Anthelme Brillat-Savarin
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DERNIÈRE ÉDITION

OFFRE SPÉCIALE

LUNCH ENTRÉES
SOUP AND SALAD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12
Choice of soup and mixed greens salads

RAVIOLI LEMON MINT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14
Three cheese ravioli with a lemon mint sauce

STEAK FRITES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17
Grilled hanger steak served with fries

FISH OF THE DAY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    A.Q

KOBE CLASSIC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15
1/2  pound Kobe beef, brie and caramelized onions. Comes with aioli, 
lettuce, tomato and your choice of frites  or a mixed greens salad

MACRINA BAGUETTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3

SOUPES ET SALADES
SOUPE DU JOUR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7
Soup of the day

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8
Onion soup  

MIXED GREENS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6

LES DESSERTS
ICE CREAM SUNDAY. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6

CRÈME BRÛLÉE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8

LEMON TARTE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8

WEDNESDAY THREE COURSE DINNER - $37
Dine off our regular menu and choose one hors d’oeuvres, one 
entrée and one dessert for $37.  Specials are excluded. Special 
events are subject to change.

Le Parisien   $9
FRANCE | "Le Jambon-beurre" Baguette,  
sea salt butter, Parisian ham. 
Add Comté cheese >  $2

Le Barbes  $11
FRANCE |  "Le Merguez-Frites" Grilled lamb  
sausage, hand cut French fries, medium spicy  
harissa aioli  

Le Banh-mi  $9
VIETNAM | Chicken, pickled vegetables  
(carrot, daikon radish), cucumbers, cilantro,  
jalapeno, mayonnaise 

Le Cubain   $11
CUBA | Roast pork, caramelized onions,  
lettuce, jalapeno mayonnaise

SUNDAYS  WINE SPECIAL
Enjoy bottles of wine for 50% off when you join us for dinner. 
Entrée purchase must be made to receive wine special. Special 
events are subject to change. (special holidays are excluded)

HAPPY HOUR Monday - Saturday / 4 pm to 6:00 pm

Exclusively at VOILA! Bistrot
2805 East Madison Street - Seattle, WA 98112

Call to order at 206.322.5460
www.voilabistrot.com



“Le vin est ce qu'il y a de plus civilisé au monde.” — François Rabelais
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L'ÉDITO DES VIGNOBLES
VINS ROUGES
BEAUJOLAIS 
Moulin à Vent - Domaine de Chênepierre - 2015
BOURGOGNE 
Fixin - Domaine Pierre Gelin - 2014 
BORDEAUX 
Fronsac - Château Mayne-Vieil - Cuvée Aliénor - 2015 
Haut Médoc - Château Cantemerle - 2014
Saint-Estèphe - Château Ormes de Pez - 2012
Margaux - Château Angludet - 2014
Pauillac - Fleur de Pédesclaux - 2010
RHÔNE 
Luberon - Château Val-Joanis - Tradition - 2015
Crozes-Hermitage - Aléofane - 2015 
Châteauneuf -du-Pape - Château La Nerthe - 2014    
Côtes-du-Rhône - Château de Saint Cosme - Les deux Albions - 2014 
Côte-Rôtie - Domaine Pichat - Les Grandes Places - 2013
PROVENCE 
Bandol Rouge - Restanques Pibarnon - 2014
SUD OUEST - LANGUEDOC
Cahors - Château Eugénie - Cuvée Réservée de l'Aïeul rouge - 2014
Minervois - Château l'Hospitalet - La Clape - 2015

VINS BLANCS
LOIRE 
Sancerre - Domaine Daulny - 2017 
Pouilly Fumé - Domaine Blanchet - 2013 
Vouvray - Domaine du Viking - Tendre - 2014
BOURGOGNE 
Bourgogne Blanc Réserve - Bouchard Père et Fils - 2016
Chassagne - Montrachet - Philippe Colin - 2013
BORDEAUX 
Graves - Clos Floridene - 2014

LET'S CELEBRATE! CHAMPAGNE
Brut Crémant de Bourgogne - Bailly-Lapierre - NV
Champagne Chapuy, 375ml - NV
Brut La Française Tattinger - NV
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prices not including tax and gratuity. Wine vintage is subject to change.è

LES VERRES  
À LA UNE
VERRES ROUGE
15  Owner Cellar Selection 
11  Bordeaux
11  Côte du Rhône 
11  Pinot Noir
10  Malbec
10  Languedoc

VERRES BLANC
14  Chardonnay 
11  Sauvignon Blanc
10  Rosé 
10  Vouvray Sec 
11  Pinot Gris
10  Muscadet
10  Sparkling
15  Champagne

HAPPY HOUR 
AT THE BAR ONLY
Monday to Saturday  
4pm to 6:00pm
Le Rouge - le Blanc - le Rosé  
$18 bottle    $6 glass

VOILA! Bistrot
2805 East Madison Street
Seattle, WA 98112
206.322.5460
www.voilabistrot.com

Follow us on Facebook  
for special events
www.facebook.com/VoilaBistrot


